lRoero D.O.C.G. Arneis ———

Varieta 100% Arneis

Gradazione 14% Vol

Densita 5.000-5.500 - Piante/ Ha
e SUOLO SabbiOSO, Ca]caI‘CO
Areadi

Produzione  Govone, Priocca (CN)

Vinificazione ~ Acciaio

Invecchiamento In bOttiglia

Gusto Scarico in paglia gialla
Colore Intenso di fiori bianchi
Temperatura 8°-10°

di Servizio .

Abbinamenti  Aperitivi, pasta, pesce

Confezioni 480 hottiglie in cartoni da 6 bottiglie - 8 strati x 10 cartoni per strato, circa 720 kg
Dimensioni Pallet: 80x120cm

0,75¢cl  1,50¢l



