IPiemonte D.O.C. Albarossa

Varieta

100% Albarossa
Cradazione 4 1 4% 2 14.5% Vol
Densita

5.000- 5.500 - Piante/ Ha

~—— Suolo .
s Sl] 1CCO, Ca] carco

Areadi
Produzione Govone (CN)

Vinificazione Acciaio

Invecchiamento 12 mesi in acciaio e successivo affinamento in bottiglia

Gusto Rosso rubino molto carico, riflessi violacei
Colore Leggermente tannico, vellutato, armonico
Temperatura 18°-20°

diServizio -

Abbinamenti  Primi piatti di carne, carni rosse, formaggi, condimenti, selvaggina

Confezioni
in cartoni da 6 bottiglie 528 bottiglie - 8 strati per 11 cartoni per strato, circa 715 kg

Dimensioni Pallet: 80x120c¢m

0,75¢cl  1,50¢l



