
SCHEDA TECNICA:

GRAPPA DI LANGA

CARATTERISTICHE VISIVE:                                                             COLORE GIALLO CHIARO
NOTE DI GUSTO:           AROMA DI FRUTTI TROPICALI, FIORI E FRUTTI ROSSI
LAVORAZIONE:              PRODOTTO DALLA DISTILLAZIONE DI VINACCE PER
                 LO PIÙ TIPICHE DELLA NOSTRA AREA
VINACCE:       NEBBIOLO, BONARDA, BARBERA, DOLCETTO, GRIGNOLINO

INVECCHIAMENTO:                         5 ANNI IN BOTTI DI LEGNO
BOTTIGLIA:                                          70 CL
ALCOHOL:                         40% VOL
DISTILLAZIONE:               NEL RISPETTO DEL SISTEMA TRADIZIONALE
              DI DISTILLAZIONE PIEMONTESE


